
評価項目 評価の視点 審査配点

※合計得点が同点の場合は、「(5)業務従事者の教育について」「(4)業務等実施体制について」「(8)その他について」「(6)食物アレルギー対応について」「(3)
安全衛生管理について」「(2)危機管理について」「(7)配膳・後片付け業務について」「参考見積額」の順序で、その項目の審査点を比較し、決定する。

※審査委員会において、各委員の採点を合計し、本町の求める最低限の水準（総計の６割）以上の者の中から最も高い提案者を受託候補者として特定す
る。

参考見積書
①参考見積金額（第８号様式）
②年度毎各施設別の詳細な積算内訳（第８号様式）

8

提案項目（１）
認定こども園での給食に関する
基本的な考え方

①給食の意義や目的の理解について（食育に関する給食の役割も含む。）
②「より安全で、よりおいしい」給食を提供するための理念・方針等について
③調理業務を受託する上での取組姿勢など、受託者としての考え方について

提案項目（３）
安全衛生管理について

①安全衛生管理に関する基本的な考え方について
②安全衛生管理体制について
③調理従事者等の健康管理について

10

5業務実績 特定給食業務の受託実績内容等（第５号様式）

提案項目（８）
その他について

※その他項目の内容について 5

提案項目（５）
業務従事者の教育について

①業務における安全衛生管理や技術向上に関する教育、研修体制について
②受託決定から業務開始までの研修計画について

10

提案項目（２）
危機管理について

10

①食中毒や異物混入等発生防止対策について
②緊急時・突発的な事故の対応について
③災害時における協力体制の考え方について

14

広陵北かぐやこども園における給食調理業務委託公募型プロポーザル選定審査基準　　　　別紙２

14

提案項目（６）
食物アレルギー対応について

①食物アレルギー対応についての基本的な取り組み方について
②事故防止のノウハウについて

10

提案項目（７）
配膳・後片付け業務について

①配膳・後片付け業務全般に対しての基本的な考え方について
②食物アレルギー対応食の配膳について

提案項目（４）
業務等実施体制について

①従事者の雇用に関する基本的な考え方について
②人員構成、配置及び配置者の資格について
③効率的な業務運営体制について
④従事者に欠員が生じたときの交代要員の対応について
⑤受託決定から業務開始までの準備・対応計画について

14


